CONFERI

“IldedIni misto pro poradani nezapomenutelnych akci.”



OSLAVTE S NAMI

Osobnl oslavy: Konferencni prostory: Venkovni prostory:
Svatby * Savoy Royal Lounge | — max. 28 mist + Terasarestaurace — max. 60 mist
*  Vyroci « Savoy Royal Lounge Il - max. 24 mist + Savoy Garden Square — max. 500 mist
« Narozeninové oslavy « Savoy Royal Lounge lll — max. 26 mist * Letniterasa — max. 130 mist
«  Promoce / absolventské oslavy ... * Savoy Royal Lounge I-lIl - max. 78 mist

* Savoy Restaurant — max. 220 mist
Spolecenské a formalni akce:

« Galavecere o © O
«  Maodni prehlidky nebo umeéleckeé vystavy ...

o © O
Firemni a obchodni akce:
e Firemni vyro¢i e o O
« Teambuildingové akce
e VIP vecCere ... e © O

y Y




SAVOY ROYAL LOUNGE I

SAVOY ROYAL LOUNGE I
« 35m2

» Celkova kapacita: 28 osob

* Luxusni prostory se zdobnymi stuky a kristalovymi lustry

* Moderni konferencni vybaveni

*  Wi-Fi, LAN Internetové pripojeni

* VSechny mistnosti disponuji dennim svétlem s moznosti zatemnéni
« Seminare na klic

* Uzavrené salonky pro malé konference
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Cena za pronajem je na vyzZadani.




» SAVOY ROYAL LOUNGE II

SAVOY ROYAL LOUNGE II:

e 28mM2

« Celkova kapacita: 24 osob

* Luxusni prostory se zdobnymi Stuky a kristalovymi lustry

« Moderni konferencni vybaveni

Wi-Fi, LAN Internetové pripojeni

 VSechny mistnosti disponuji dennim svétlem s moznosti zatemnéni
«  Seminare na klic

« Uzavrené salonky pro malé konference
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Cena za prondjem je na vyzadani.




» SAVOY ROYAL LOUN

SAVOY ROYAL LOUNGE IltI:

e 25m2

« Celkova kapacita: 26 osob

« Luxusni prostory se zdobnymi stuky a kristalovymi lustry

« Moderni konferencni vybaveni

WIi-Fi, LAN Internetové pripojeni

* VSechny mistnosti disponuji dennim svétlem s moznosti zatemneéni
« Seminare na klic

 Uzavrené salonky pro malé konference

MAX.  MAX.  MAX.  MAX.  MA AAS
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Cena za prondjem je na vyzadani.

»




L LOUNGE I-II-III

SAVOY ROYAL LOUNGES:

« 35m2/28m2/25m2

« 3 jednotlivé oddélitelné konferencni mistnosti o celkové kapacité 78 osob
« Luxusni prostory se zdobnymi Stuky a kristalovymi lustry

« Moderni konferencni vybaveni

WIi-Fi, LAN Internetové pripojeni

* VSechny mistnosti disponuji dennim svétlem s moznosti zatemnéni

«  Seminare na klic

 Uzavrené salonky pro malé konference

Cena za prondjem je na vyzadani.




» SAVOY RESTAURANT

SAVOY RESTAURANT:

Maximalni kapacita: 220 osob

Luxusni prostory se zdobnymi stuky a kristalovymi lustry

VSechny mistnosti disponuji dennim svétlem s moznosti zatemnéni
Wi-Fi, LAN Internetové pripojeni

Moderni konferencni vybaveni

Seminare na klic

Uzavrené salonky pro malé konference

MAX. MAX. MAX. MAX. MAX. MAX.
SEATS SEATS SEATS SEATS SEATS SEATS

150 160 40 42 16 36
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Cena za pronajem je na vyzadani.



»

NT TERRACE

Rozmery:
50 m?

Maximalni pocet osob:
Max 60

Doplnkové sluzby:
Bistro stolky
Pronajem ozvuceni

MAX

: MAX. MAX. MAX. MAX.
SEATS SEATS SEATS SEATS SEATS
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Cena za prondjem a doplrikové sluZby jsou na vyzadani.



» SAVOY GARDEN
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Rozmeéry:
20 x 155 m

54 X9 mM
Celkova rozloha 1200 m2

Maximalni pocet osob:
Max 500

Doplnkové sluzby:

Podium (rozmeéry max.do 6,3 m X 2,7 m)
Bistro stolky

Pronajem ozvuceni

Cena za prondjem a doplrikové sluzby jsou na vyzadani.




» POOL TERRACE

Hotel Savoy Westend disponuje nadhernou letni terasu, ktera se nachazi nad |ékarsko-lazenskym centrem.
Tato terasa je idealni nejen pro relaxaci a opalovani, ale je také dokonalym mistem pro poradani
spoleCenskych akci. Diky své poloze bude mit vase akce okouzlujici vyhled na kostel svatého Petra a Pavla,
lazensky les a mésto Karlovy Vary. Poloha terasy zaroven zajistuje soukromi pro ucastniky spolecenské akce

a garantuje jedineCny zazitek z celého vecera. Tato letni terasa je vynikajicim a nezapomenutelnym mistem

pro vasi akci.

Rozmery:
Celkova rozloha 715 m?2

Maximalni pocet osob:
Max 130

Doplnkové sluzby:

Podium (rozméry max.do 6,3 m X 2,7 m)
Bistro stolky

Pronajem ozvuceni

Cena za prondjem a doplrikové sluzby jsou na vyzdadani.
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% TECHNICKE VYBAVENi

TECHNICKE VYBAVENI:
Flip chart

Bezdratovy dalkovy ovladac a ukazovatko
Bezdratovy mikrofon AKG WMS 40 PRO MINI 2
Promitaci platno 213 x 213 cm

Dataprojektor HP

Prenosny notebook HP

Reproduktory SKYTEC 170.311

LED TV LG® s uhlopfrickou 150 cm

Zarizeni pro telekonferenci*

Cena za doplinkové sluzby je na vyzadani.




WELCOME DRINKS

Welcome Drink “Classic”
Bohemia Sekt Brut nebo Demi Sec 0,20 | / jahody
Juice 0,20l (pomeranc, jablko, ananas) nebo mineralni voda 0,33 |

Welcome Drink “Czech”

Chardonnay, pozdni sbér, vinarstvi Frantisek Zapletal 0,20 |

Juice 0,20l (pomeranc, jablko, ananas) nebo mineralni voda 0,33 |
nebo

Merlot, pozdni sbér, barrique, vinarstvi Frantisek Madl 0,20 |
Juice 0,20l (pomeranc, jablko, ananas) nebo mineralni voda 0,33 |

Welcome Drink “Karlovy Vary”

Becherovka 4 cl
Juice 0,20l (pomeranc, jablko, ananas) nebo mineralni voda 0,33 |

Welcome Drink “Exclusive”
Moét & Chandon Brut, Champagne 0,20 |
Juice 0,20l (pomeranc, jablko, ananas) nhebo mineralni voda 0,33 |

Kazdy welcome drink je koncipovan na jednu osobu.
Nabidku welcome drinkd Vam upravime na zakladé Vasich poZadavka.

Ceny jsou na vyzadani.

Welcome Drink “long”
Beton (Becherovka, Tonic, citron)

Welcome Drink “French”
Kir Royal (Creme de Cassis, Sekt)

Welcome Drink “squeezer”
Cerstvé vymackana stava (pomerang, grapefruit, jablko, mrkev)




» VYBER COFFEE BREAKU

Short Straigh Break

Cerstvé ovoce

Vybér z plnénych minirolek
Domaci maslové croissanty
Kava a Caj

Mineralni voda, dzus

High Tea Break

Cerstvé ovoce

RUzné jednohubkové sendvice
Domaci kolace

Kava a Caj

Mineralni voda, dzus

MORNING BREAK

«  Ovocny salat
«  VWybér croissantl a listové pecivo
¢ RUzné jednohubkové sendvice
Domaci kolace
Kava a Caj
Mineralni voda, dzus

Menu sestavime dle Vaseho prani
Kazda nabidka je uréena pro 1 osobu.

Ceny jsou na vyzadani.



» FINGER FOODS

Studené koktejlové jednohubky

Variantal

Spanélsky tvrdy syr ve fikovoofechovém
kabate

Italsky saldm na olivovém Crostini

Kousek Tandorského kurete s Cernym
sezamem

Panenska Bloody Mary

Kozi syr obaleny v perniku a ovocném
chutney

Salat ze zlutého kuratka s houbami
Polstarky z listového tésticka plnéné
modrym syrem

Rozmarynova sunka s chrestem

Marinovany zeleninovy spiz s jogurtovo-
bazalkovym pestem

Cizrnovy krém s celerovymi tyCinkami

Varianta 2

Uzeny candat s horcicovym krémem
Mistni hovézi Tatarak na zitném chlebu
Nakladany losos s kaviarem a kfenem
Krevetovy koktejl s chfestem a kerblikem
Tundkova kostka s pikantnimi arasidy

Kozi syr Téte de Moine s Cervenym rybizem
Studena okurkova polévka se sledovym
Spizem

Uzeny syr s brusinkovou pochoutkou
Kachni prsa s jablecno-medovym salatem

Lesni houby v archivnhim balsamikovém oleji
prekryté vrstvickou kfupavé parmské sunky

Menu sestavime dle Vaseho prani. Minimalni poCet osob = 15.
VSechny uvedené varianty fingerfoods mohou byt pripraveny formou buffé ¢i servirovany formou ,pass around'.
Kazda nabidka je uréena pro 1 osobu.

Ceny jsou na vyzadani.



» FINGER FOODS

Teplé koktejlové jednohubky

-

Variantal

 Paprikova polévka s opeCenou sunkou
Serrano

« Zelnd polévka se slaninou a vejcem

e Samosa se sladkou chilli omackou a
koriandrem

«  Mini'fizek" s teplym bramborovym
salatem

« Spiz s kufecim Sate a Eernou chilli
omackou

 Kolac€ Quiche se zakysanou smetanou a
uzenym lososem

« Gnocchiv krémové pazitkové omacce

« Houskovy knedlik s houbovym gulasem

Varianta 2

Polévka z lisek a porku
Hovézi consommé s houbovymi ravioli

Lanyzovy camembert s merunkovym
dzemem

Smazeny hoveézi tatar s omackou z
pomerancu a whisky

Obalované smazené krevety se sdjovou
omackou s redkvi

Peceny filet z candata podavany s celerem,
piniovymi ofechy a tomatovou omackou

Kulicky z teleciho masa s lanyzi,
bramborami a rukolou

Jehnéci kotletka s dusenymi rajcaty a
oreganem

Menu sestavime dle Vaseho prani. Minimalni poCet osob = 15.
VSechny uvedené varianty fingerfoods mohou byt pripraveny formou buffé ¢i servirovany formou ,pass around'.
Kazda nabidka je uréena pro 1 osobu.

Ceny jsou na vyzadani.



» FINGER FOODS

Sladkeé koktejlové jednohubky

Variantal

« Panna cotta s bordvkovou polevou

« Makovy kolac s ¢okoladovou polevou

«  Kompot z lesniho ovoce se Slehackou

 Minijablkovy kolac se zakysanou
smetanou

« Sezdnni ovocny salat s citronovym
likérem

Varianta 2

Cheese cake lizatko s treSnémi a vanilkou
Kavové Créme bradlée ve Svestkovém likéru
Maracujové jogurtové smoothie s matou

Spanélsky mandlovy dortik s nhddechem
lucniho medu z jetele

Péna z marinky vonné s malinovym
prelivem

Menu sestavime dle Vaseho prani. Minimalni pocet osob = 15.
VSechny uvedené varianty fingerfoods mohou byt pripraveny formou buffé ¢i servirovany formou ,pass around'.
Kazda nabidka je uréena pro 1 osobu.

Ceny jsou na vyzadani.



BUFETY

Salat z jarnich bylinek a zeleniny s kfupavymi slunec¢nicovymi seminky a Sirokym
vybérem dresinkU, olejd a octu

Losos se Stovikovym krémem a citronem
Salat s chrestem a rerichou
Uzené kure s mangovou chilly polevou

Pralinky z koziho syra s pazitkou a zithnym chlebem
Velky vybér chlebU a peciva se slanym maslem a bylinkovym tvarohem

Bila rajCatova polévka s tymidnem a syrovym chipsem

DusSeny tresci filet s fazolovymi lusky a bramborovwym pyré s safranem

Pozvolna varené teleci v kienovo-porkovém fondue s nudlemi Risini

DusSené kureci s liskami podavané s pazitkovou ryzi

Bramborové noky s omackou z ovCiho syra a cCesneku s piniovymi ofisky a
Spenatovymi listy

Jogurtova péna s malinami s bilkovou pusinkou
Merunkovy kolac¢ glazovany medem a orechy.
Dort z bilé cokolady s visSnemi

Rebarborovy kompot s Sumivym vinem

Krém z Cerného bezu s jahodovym salatem
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Menu sestavime dle Vaseho prani. Minimalni poet osob = 20.
Nabidka je urc¢ena pro 1 osobu.

Ceny jsou na vyzadani..



BUFETY

 Vybér z letnich bylinek a zeleniny s kfrupavymi slunecnicovymi seminky a sirokym vybérem
dresinkU, olejd a octU

« BuUvoli mozzarella s Bresaolou a olivovymi crostini

* RajCatovy salat s ananasem a masem z mladého kuratka ochuceny koriandrem

 athajskou bazalkou

« GCrilované morské plody s pecCenym cesnekem, citronovym dressinkem a barevnym
peprem

« Bramborovy salat s divokym cesnekem, krémem mascarpone a opecenou slaninou

« Zluty meloun s ov&im syrem, parmskou sunkou a rukolou

« Velky vybér chlebl a peciva se slanym maslem a bylinkovym tvarohem

* Celerova polévka s kefirem a uzenym pstruhem

* Filet z Lososa pod bylinkovou krustou s dusenymi rajCaty a petrzelovym pyre

« Hovézisteak Rossini s divokou brokolici peCenymi granaille s bylinkami a cesnekem
* Virginska sunka s krémem z Cerstvého kfenu se smetanou a zastrenym vejcem

« Téstoviny Papardelle v rajcatovo-olivové omacce se syrem pecorino Sardo

« Vanilkova krupicova kase s tresnovym kompotem

 Tropicky ovocny slat s bilym rumem a karamelizovanou pomerancovou stavou a vanilkou
« Cokolddova pé&na s mandlovymi platky Menu sestavime dle Vaseho pFéni. Minimaini poéet osob = 20.
« Panna Cotta z maracuji s ostruzinovou omackou Nabidka je urcena pro 1 osobu.

« PalaCinky v pomerancové omacce s vanilkovou zmrzlinou a ofechovym grilidasem

Ceny jsou na vyzadani.



Podzimni

Vybér z podzimnich bylinek a zeleniny s kfupavymi dynovymi seminky a sirokym vybérem
dresinkU, oleju a octU

Losos z Baltského more nakladany s pomeranci

Krabi salat s hruskami ve smetanové omacce

Pozvolha pecena kachna s celerovym salatem a liskovymi orisky

Salat z Cervené rfepy se Svestkami a makovym olejem

Uzeny syr s brusinkovym prelivem s platky tmavého chleba

Velky vybér chlebl a peciva se slanym maslem, sadlem a bylinkovym tvarohem

Dynova polévka s dynovym olejem a maslovymi krutonky

Smazeny filet z candata s listy zeli, bramborové pyré s koprem a Sampanskou omackou

Do rlUzova duseny rumpsteak s omackou Bérnaise, rdzickovou kapustou a gratinovanymi
bramborami

SrncCi gulas s jablecnym prelivem, knedlikys pernikem a prazenymi orfechy a ¢ervenym
zelim

Spagety s lanyzovym krémem, piniovymi orisky a Cerstvym

parmazanem

Skoricovy cheesecake s visnemi

Jablec¢ny zavin s vanilkovou omackou

Dort z bilé Cokolady se susenymi svestkami v konaku

Vanilkovy krém s makem a rozinkami a karamelizovanymi jablky
Espresso Creme brllée s mascarpone slehackou

Menu sestavime dle Vaseho prani. Minimalni pocet osob = 20.
Nabidka je urc¢ena pro 1 osobu.

Ceny jsou na vyzadani.



BUFETY

« Vybér zimnich bylinek a zeleniny s kfupavymi dynovymi seminky a Sirokym vybérem
dresinkd, olejd a octd

 Pstruh s fepnym salatem v horcicové zalivce

 Matjesy nalozené v treSnovém viné s ¢ervenou cibulkou

 Tufinovy salat s medem a slaninou

« Uzend veprova panenka se salatem ze zluté cocCky

« Konfitovany kralik a turfinové zeli s lanyzi

« Velky vybér chlebU a peciva se slanym maslem, sadlem a bylinkovym tvarohem

« Zveérinovy vyvar s jalovcem a spekovymi knedlicky
«  Krémova dynova polévka s prazenymi seminky a bylinkovymi krutéonky

« Smazeny filet ze pstruha v koprové omacce a fregola sarda s bylinkami a citronovou kdrou
« Pecenad veprova plec, domaci dusené zeli s jablky a rozinkami, bramborovy knedlicek, pivni

omacka. _ -
« Dusené kachni stehno v hruskové oméacce s ruzickovou kapustou a sStouchanym e = < e Sy
bramborem s — — | -‘m' = I
« Tradiéni ceské houskové knedliky s houbovou omackou a la créme a ope&enou slaninou - i - o i PP -

« Nugatové tiramisu s mandarinkami
« Makovo-skoficové fezy z listového tésta Menu sestavime dle Vaseho prani. Minimalni poCet osob = 20.
- Pomeran&ovy tvaroh s anyzem Nabidka je uréena pro 1 osobu.
. , . . . . .. . Ceny jsou na vyzadani.
 Péna z nakladanych svestek s liskooriskovymi lupinky J
«  Krémovy karamelovy jablecny kolac



» GALA BUFET

Jednohubky servirované pri prichodu

Tatarak z lososa s kaviarem a bylinkovy chipsy

RajCcatovy salat s ananasem a masem z mladého kuratka ochuceny
koriandrem a bazalkou

Krevetovy koktejl s chrfestem a kerblikem
Tvrdy Spanélsky syr ve fikovo-orechovém kabatku

Predkrmy

Pozvolna peceny losos s chillia medovou emulzi

Tunak s pikantni Cernou omackou

grilovana salatova srdicka s citronovym dresinkem
PecCeny chrest zabaleny v parmské sunce

Halibut s rGZovym grepem a zdzvorovym dresinkem
Kureci pastrami s krémovym dresinkem z kysaného zeli
Uzené hoveézi maso s olivovou tapenadou a domacimi slanymi
tyCinkami

Korenéné krevety s koriandrem

Carpaccio s marinovanymi fiky a kapary

Zveérinova pastika s brusinkovou omackou s brandy
Variace nakladanych a uzenych ryb

Salaty

Vybér ze zelenych listovych salatl - cekanka, fimsky salat, ledovy
salat, Lolo Rosso

Salatova okurka, paprika, rajcata, mrkey,
Caesar salat s kurecim masem nebo krevetami
Bylinkovy a francouzsky dresink.

Polévky

Krémova polévka z hiibkl s tymidanovymi krutonky
Hovézi consomé s domacimi nudlemi

Hlavni chod

Teleci hrbet plnény fiky a cibulovou pénou

Pozvolna pecené jehnécdi, koriandrem a citronem

Grilovany morsky vlk s pénou z bilého chrestu

Pecena kachna s Cervenym zelim a houskovym knedlikem
Glazované hovézi Teriyaki se zeleninou wok

Vybér z morskych plodU se Safrdnovou omackou a jasminovou ryzi
Krémova polenta s restovanou zeleninou

Sezdénni zelenina

Brambory Grenaille

Dezerty

Profiterolky s Bourbonskou vanilkovou pénou

Horkosladky belgicky cokoldadovy kolac s kandovanym pomerancem
Dort “Tres Leches”

Jablkovy karamelizovany dort s vlasskymi orechy

Pistaciovy cheesecake s bilou Ckoladou

Créeme Bruleée s jahodami

Menu sestavime dle Vaseho prani. Minimalni poCet osob = 35.
Nabidka je urcena pro 1 osobu.

Ceny jsou na vyZzadani.




SAVOY BRUNCH

«  \Wbér cerstvé vymackanych ovocnych $tav z pomerancud, grepd nebo « \Whbér z bylinek, salatl a zeleniny s kfupavymi slunecnicovymi seminky a
jablek Sirokym vybérem dresinkU, oleju a octU
« BUOvoli mozzarella s Bresaolou a olivovymi crostini
« Cerstvé z nasi pekarny: vybér sladkého peciva a croissantd, siroka nabidka « Kufeci salat s marinovanym zelenym jablkem a celerem
chlebl a dalsiho peciva « Raj¢atovy salat s thajskou bazalkou
« Grilované morské plody s limetkou Bramborovy salat s divokym Cesnekem s
« Vybér rdznych zavarenin a medu Mmascarpone a opecenou slaninkou
 Nabidka krajeného ovoce «  Zluty meloun s ov&im syrem, parmskou sunkou a rukolou
« Jogurty a musili: « Francouzska cibulacka
- jable€né musli, Birchermusli, ovocné musli, «  Krémova houbova polévka

- Fecky jogurt s medem a ofrisky
* Filet z tresky pod bylinkovou krustou s dusenymi rajCaty a petrzelovym pyré

 Nabidka ryb: «  Rumpsteak z irského jehnéci s whisky omackou a dusenymi fazolemi
- uzeny losos, uzeny pstruh, uzena makrela, marinovy losos v kopru, » Prazska sunka s kienovym krémem a opecCenymi rannymi bramborami
sled' v Cervené repé, racisalat s koprem «  Té&stoviny Garganelli v rajéatovo-olivové omaéce se syrem pecorino Sardo
* Nabidka uzenin: « Vanilkova krupicova kaSe s tfesnovym kompotem s brandy Broskvovy salat s
- Milano salam, parmska sunka, hovézi pastrami, Mortadela, uzena matou a plantaznickym puncem
Sunka, kruti sunka a ruzneé druhy pastik « Panna Cotta z marakuji s ostruzinovou omackou
« Cokoladovy dort s mandlemi
« Velky vybér mezinarodnich syrc . ' . ’ Fali
elky vybé arodanich syru Vanilkovy cheesecake s ovocnym prelivem e © o o o o

« Michana vejce s bylinkami, norimberské parecky, fazole v tomatée,
grilovana rajcata, Sunka
Menu sestavime dle Vaseho prani.
Nabidka je urcena pro 1 osobu.
Ceny jsou na vyzadani.




» PODAVANA MENU »

Jarni Menu

Jarni menu 1

 Porkova polévka s krutony

* Grilovana kureci prsicka s pazitkovym rizotem a rajCaty
« Jahodovy kolac s limetkovym sorbetem

Tradic¢ni ¢eské jarni menu 2

« Tatarsky biftek z ekologicky chovaného bycka na zithém chlebu
s bylinkovym salatem a zelenym chrestem

« Smazeny filet zduhového pstruha s dusenou salatovou okurkou
a kerblikovymi bramborami

« Sladky tvarohovy knedlik s rebarborovou naplni a pistaciovymi
lupinky

Jarni menu 3
« Chrestova polévka s krémem fraiche

« Morsky vlk peCeny s cherry rajCaty a Salotkou, s koprovou
remuladou a petrzelovo-maslovou granazi

« Tartaletka s krémem z lesnich plodd s matovou pénou

Jarni menu 4

Marinovany losos s rizotem z klickd a peprfovou pénou
Krémova polévka z lisek s knedlicky z parmské sunky

Pecené jehnéci s krustou z piniovych ofiskd s bramborovym
pyré se stovikem

Tvarohovy dort z kvétu cerného bezu s malinovou pénou

Minimalni pocet osob = 20.
Kazda nabidka je urcena pro 1 osobu.

Ceny jsou na vyzadani..



» PODAVANA MENU »

Letni Menu

Letni menu 1

Bila cuketova polévka s bylinkami, se zakysanou smetanou
a sledovymi crostini

Kureci roldda podavana s rizotem na divokém cCesneku a
listy Cervené repy

Bila cokoladova péna zalitd portskym z Cerného rybizu

Letni ceské menu 2

Polévka ze zlutého hrasku se slaninovymi chipsy a
opecenou ciabattou

Teleci medailonek s rajcatovymi kroupami a jarni cibulkou
Cheese cake s vanilkou a merunkovo medovym salatem

Letni menu 3

Mandarinkovy kachni salat se zelenym chrestem a
marakujovou zalivkou

Smazeny candat s krémovym rizotem a cerstvymi
krupavymi redkvickami
Broskvovy crumble s vanilkovou zmrzlinou

Letni menu 4

Nakladany losos na marinované ¢ocCce s estragonovym pestem

Krémova porkova polévka se susenymi rajcaty
Steak Rossini s divokou brokolici a bylinkovymi bramborami
Citronova Panna Cotta s malinami a marinkou vonnou

Minimalni pocet osob = 20.
Kazda nabidka je uréena pro 1 osobu.

Ceny jsou na vyzadani.



» PODAVANA MENU »

Podzimni Menu

Podzimni menu 4
 Teleci pastika se salatem Mesclun a brusinkovou omackou
« Vyvar z hovézi ohanky s drozdovymi knedlicky z hovézi drené

Podzimni menu 1
« Marinovana teleci zebirka na bylinkach se salatem z lesnich hub

a rerichou

+ Filet ze stfredomorské parmice s uzenymi kapary, dusenou « Pecena kachni prsa glazovana vishovym medem, dusené zeli a
podzimni zeleninou a tymianovym bramborem gratinované brambory

« Svestkovy dzem s koflakem a cheese cake pralinka se « Skorficovy cheesecake s merunkovym pyré s rumem a
strouhanymi mandlemi pistaciovymi krekry

Tradi¢ni ceské podzimni menu 2
«  Houbovy vyvar s posirovanym krepelCim vejcem

«  Veprova panenka s kysanym zelim a maslovym bramborovym
pyre s jableCnou omackou

«  Duo z mandli a nugatu s ostruzinovym sorbetem

Podzimni menu 3
«  Krémova polévka z pecenych paprik a Cesneku s creme fraiche

« Srn¢i medailon s bramborovo-celerovym pyré, kdoulovou
omackou a rozinkovym zelim

« Cokoladdovy kola¢ s liskovymi ofisky, vanilkovou zmrzlinou a Miniméini pocet osob = 20
moka prelivem KaZdé nabidka je urdena pro 1 osobu.

Ceny jsou na vyzadani.




» PODAVANA MENU »

Zimni Menu

Zimni menu 1

Dynova kari polévka s dynovymi seminky
Pozvolna varena byci plec s omackou
Barolo, polentou a Cernym korenem a la creme

Hruska posSirovana s Grand Marnier sabayonem a
karamelem

Tradi¢ni ¢eské zimni menu 2

Husi pastika s kdoulovym zelé a brioskou
Smazeny fricni pstruh v koprové omacce s maslovymi
fialovymi mrkvickami a peCenymi bramborami

Péna z vanilky a liskovych ofiskd se Svestkovo- jablecnym
kompotem

Zimni menu 3

Pescaccio z morského pstruha s celerovo-grepovym salatem

PeCena husa se smazenymi knedlicky a Cervenym zelim s
fiky,

Marcipanovy pudink s vajeCcnym konhakem a skoficovo-
karamelovou drobenkou

Zimni menu 4

Transirovany uzeny "Arkticky rdzovy losos'" s jablecnym saldtem a
horcicovo-smetanovou omackou

Bazanti vyvar s knedlicky a divokym korenim

Medailonky z hovezi svickové s restovanymi hribky a krémovym
rizotem

Pernikova péna s mandlovou zmrzlinou a glazovanym
mMarinovanym grepem

Minimalni pocet osob = 20.
Kazda nabidka je urcena pro 1 osobu.

Ceny jsou na vyzadani.




» OPEN BAR

Standard

 Martini, Campari

 Fernet, Becherovka, Vodka, Whiskey Jameson
 Moravské Cervené a bilé vino

 Pivo Pilsner Urquell

 Mattoni, Aquila, Coca Cola, Tonic, Juice

«  Kava, Caj

Superior

* Martini, Campari, Sherry

 Slivovice, Becherovka, Gin, Vodka, Bacardi Rum
«  Whiskey Jameson, Ballantines

« Cognac Martell VS, Metaxa 5*

 Moravské Cervené a bilé vino

* Pivo Pilsner Urquell

 Mattoni, Aquila, Coca Cola, Tonic, Juice

«  Kava, Caj

Nabidka Open baru je koncipovana na osobu a 1 hodinu s moznosti neomezeného vybéru a
mnoZzstvi ndpoji z vyse uvedené nabidky.

Ceny jsou na vyzadani.




» e

Informace o alergennich slozkach v potravinach Vam poskytneme na
pozadani.
Na zdkladé pozadavku klienta radi pfipravime pro jakoukoli vyse
uvedenou formu obcerstveni individualni nabidku “na miru”.

Pro blizsi informace a objednavky nas, prosim,
kontaktujte na:

deputy.manager@savoywestend.cz
= +420 359 018 802 / +420 359 018 827

@

www.savoywestend.cz

»
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